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VOR DER MONTAGE DES GERATES

DAs GERAT IST NUR FUR DEN EinBAu Uber ei-
nem Elektro- oder Gasherd bestimmt!
Der Abstand zwischen dem Herdrand
und der Unterseite dieses Gerates muss
bei Elektroherden mindestens 500 mm
und bei Gasherden mindestens 650 mm
betragen.

WENDEN SIE SICH HINSICHTLICH DES MINDESTABSTANDS

in den folgenden Fallen unbedingt an den

Hersteller:

Elektrogeriite:

. Der Herd besitzt mehr als 4 Kochstellen.

. Die Nennleistung der beiden hinteren
Kochstellen betrdgt mehr als 2 kW pro
Kochfeld.

. Die Nennleistung der beiden vorderen
Kochstellen betrdagt mehr als 1,5 kW pro
Kochfeld.

Gasgerdite:

~: Der Gasbrenner entwickelt eine Brennerlei-
stung von mehr als 3,2 kW pro Brenner.

. Die Gesamtleistung des Herds lbersteigt
10 kw.

ABLUFTBETRIEB:

DER FLANSCH HAT EINE Offnung mit @ 120 mm,

so dass Abluftleitungen mit @ 120 mm ange-

schlossen werden kénnen.

FUR DIE ABLUFTFUHRUNG DARF KEIN Abzug
eingesetzt werden, der bereits als Ab-
luftkanal anderer Kochschwaden oder
der Verbrennungsprodukte offener
Flammen verwendet wird.

FALLs SIE DAS GERAT AN EINEN UNBENUTZTEN Ab-
luft- oder Rauchgasabzug anschlieen moch-
ten, sollten Sie die Anlage vor der Installation
von einer kompetenten Fachkraft kontrollie-
ren lassen.

AUFSTELLUNG

VEerGewisserN SIE sich vor der Installation, dass die
Backrohre leer ist.

KonTroLLIEREN SIE das Gerat auf mdgliche Transportschaden,
bevor Sie mit der Installation beginnen.

UserprUFEN SIE, ob das Zubehér und alle Teile komplett
vorhanden sind.

WEeNN Die HERDABZUGSHAUBE ZUSAMMEN MIT ANDEREN
GERATEN VERWENDET Wird, die Raumluft verbrau-
chen (z.B. Gas-, Dieseldl- oder Kohlegeréte, Heil3-
wassergerate, Boiler) denken Sie daran, dass die
Haube Luft aus dem Raum absaugt, die daher fiir
die Verbrennung unzureichend sein kann.

ABZUGSHAUBEN UND ANDERE GERATE, DIE EINEN AB-
LUFTKANAL ERFORDERN, kdnnen gefahrlos nur
dann gemeinsam betrieben werden, wenn
in dem Raum ein maximaler Unterdruck von
0,04 mbar herrscht, der die Riickfiihrung der
Rauchabgase verhindert.
Das ist nur mdglich, wenn die Verbrennungs-
luft durch nicht schlieBende Offnungen wie
Tiren, Fenster, Mauerdffnung fir Frischluftzu-
fuhr oder Abluftableitung oder andere tech-
nische Vorrichtungen wie Wechselsperren u.a.
Einrichtungen nach auf3en beférdert wird. Ru-
fen Sie bei Zweifeln einen Fachmann.
Hinweis: SchlieRen Sie flir optimale Gerételeistun-
gen die Kiichenfenster wéhrend des Liifterbe-
triebs. Anderenfalls erhalten Sie keinen Unter-
druckin der Kiiche. In einem anliegenden Raum
sollte jedoch ein Fenster gedffnet werden.
Benutzen Sie fur die Abluftkanéle biegsame
korrosionsbestdndige Aluminium- oder Blech-
rohre.

VERWENDEN SIE KEINE BRENNBAREN KUNSTST-
& OFFROHRE. Halten Sie die Abluftkanale so

kurz wie moglich.
VERLEGEN SIE DIE ROHRE NICHT RECHTWINKLIG. Sie
miissen immer mit einem Bogen verlegt und
mit einem schrdg ansteigenden Winkel an den
Abzugsschacht angeschlossen werden. Der
Rohrdurchmesser darf sich nicht nach oben
verjlingen.
KLeiNe ROHRDURCHMESSER verringern die Liifter-
leistung.



AUFSTELLUNG

UMLUFTBETRIEB Die UMLUFTHAUBE MIT KOHLEFILTER IST absolut un-
Die AszuasHause wird im Umluftbetrieb ver- gefahrlich.

wendet, wenn keine Abzugsanlage vorhanden

oder kein Mauerdurchbruch méglich ist. Fiir

den Umluftbetrieb muss das optionale Kohle-

filter zum Absaugen der Kochschwaden instal-

liert werden.

BEFOLGEN SIE DIE MITGELIEFERTE, Separate In-
stallationsanleitung des Gerats.

N
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VOR DEM ANSCHLIESSEN

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DIE SPANNUNG NEHMEN SIE DAS GERAT NICHT IN BETRIEB,

auf dem Typenschild der Netzspannung wenn das Stromkabel oder der Stecker

in Ihrem Haus entspricht. beschadigt ist, das Gerat nicht einwand-
ENTFERNEN SIE NICHT DIE PLATTEN ZUM SCHUTZ DER frei funktioniert oder in irgendeiner Wei-
MIKROWELLENLUFTKANALE an der Seite des Gar- se beschadigt wurde. Tauchen Sie das
raums des Gerits. Sie verhindern, dass Fett Stromkabel oder den Stecker nicht in
und Speiseteilchen in die Mikrowellenluftka- Wasser. Halten Sie das Kabel von heil3en
nile gelangen. Flachen fern. Stromschlag, Brand oder
VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT BE- sonstige Gefahrdungen kdnnen sonst
scHipiaT 1sT. Kontrollieren Sie, dass die Tiir dicht die Folge sein.

mit dem Rahmen abschlieB3t. Entfernen Sie alle
Gegenstande aus dem Gerat und reinigen Sie
die Innenflaichen mit einem weichen, feuch-
ten Tuch.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GENOMMEN WERDEN, Die ERDUNG DIESES GERATES ist gesetz-
wenn die Tur richtig (fest an- lich vorgeschrieben. Der Hersteller haf-
liegend) geschlossen ist. tet nicht fiir Verletzungen von Personen
Um Empfangsstérungen oder Tieren und fiir Sachschaden, die in-
zu vermeiden, stellen Sie folge Missachtung der o.g. Vorschriften
das Gerat nicht in der Nahe von Fern- entstehen sollten.

seh- oder Radiogerdten bzw. Antennen auf.

Der Hersteller ist fiir Probleme, die sich aus
der Nichtbeachtung dieser Anweisungen durch
den Nutzer ergeben, nicht verantwortlich.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

A

LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE SIE ZUM SPATE-

REN NACHSCHLAGEN AUF

ERHITZEN ODER VERWENDEN SIE KEINE BRENN-
BAREN MATERIALIEN im Gerdt selbst oder in
seiner Ndhe. Rauchentwicklung kann zu
Brand oder Explosion fiihren.

BENUTZEN SiE DAS IMIKROWELLENGERAT

NICHT ZUM TROCKNEN VON TEXTILIEN, PA-

PIER, GEWURZEN, KRAUTERN, HoLz, BLUMEN,
FRUCHTEN ODER ANDEREN BRENNBAREN STOFFEN.

Es BESTEHT BRANDGEFAHR.

WENN MATERIAL INNERHALB ODER AUSSER-

HALB DES GARRAUMS ZU BRENNEN ANFANGT ODER
sicH RAucH BILDET, halten Sie die Gerate-
tlr geschlossen und schalten Sie das Ge-
rat aus. Ziehen Sie den Netzstecker oder
drehen Sie die Sicherung im Schaltka-
sten heraus.

GAREN SIE DIE SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG.
Es besteht Brandgefahr.

LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICH-
TiGT, insbesondere dann, wenn Sie beim
Garen Papier, Kunststoff oder andere
brennbare Materialien verwenden. Pa-
pier kann verkohlen oder Feuer fangen.
Einige Kunststoffe kdnnen schmelzen,
wenn sie zusammen mit den Speisen er-
hitzt werden.

@ VERWENDEN SIE KEINE ATZENDEN CHEMIKALIEN

oper DAmprE in diesem Gerat. Dieser Ge-
ratetyp wurde speziell zum Aufwarmen
oder Garen von Lebensmitteln entwik-
kelt. Er eignet sich nicht fir industrielle
Zwecke oder Laborzwecke.

BEREITEN SIE KEINE “FLAMBIERTEN" GERICHTE
unter der Abzugshaube zu!

BEeNuTZEN SiE NIE OFFENE FLAMMEN unter der
Dunstabzugshaube. Ungeschitzte Flam-
men sind geféhrlich fur die Filter und
kénnen Brand verursachen.

LAssen Sie bie PFANNE BEIM Braten nicht un-
beaufsichtigt. Das Bratol kann Feuer fan-
gen. Es besteht Brandgefahr!

Kinper pirren das Mikrowellengerdit nur dann
ohne Aufsicht Erwachsener benutzen, wenn sie
ausreichend eingewiesen wurden und sicher-
gestelltist, dass sie sich der Gefahren eines un-
sachgemd3en Gebrauchs bewusst sind.

Ohne Aufsicht darf das Gert nicht von klei-
nen Kindern oder gebrechlichen Personen be-
nutzt werden. Kinder sollten sorgsam beauf-
sichtigt werden, so dass sie nicht dem Gercit
spielen kénnen.

Wenn das Gerit einen Kombinationsmodus
besitzt, diirfen Kinder das Gerdt wegen der
entstehenden hohen Temperaturen nur unter
Aufsicht Erwachsener benutzen.
SPEISEN ODER FLUSSIGKEITEN IM

& GERAT NICHT IN LUFTDICHT VER-
SCHLOSSENEN BEHALTERN ERHIT-
ZEN. DER DRUCK IM BEHALTER
NIMMT zU. DAS KANN BEIM
OFFNEN DES BEHALTERS zU VERLETZUNGEN ODER
2U EINER EXPLOSION FUHREN.

& Die TURDICHTUNG UND DER BEREICH UM DIE
TurpicHTUNG miissen regelmdlig auf
Beschddigungen (iberpriift werden.
Nehmen Sie bei einer Beschddigung
das Gerdit erst wieder in Betrieb, nach-
dem es von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker repariert wurde.
Ein scHADHAFTER FILTER muss ersetzt wer-
den. Benutzen Sie die Abzugshaube nie
ohne Filter. Eine solche Anwendung ist

bestimmungsfremd.
EIER

BeNuTZEN SiE DIE MIKROWELLENFUNKTION NICHT ZUm Ga-
ren oder Aufwadrmen ganzer Eier mit \ @ V4

oder ohne Schale, da diese auch Q@
~

=
7

nach Beenden des Gar- oder Auf-
warmvorgangs explodieren kénnen.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schaden
oder Feuer der Abzugshaube, die durch Missachtung der
vorgenannten Anweisungen verursacht sind.




ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

Die MiKROWELLENFUNKTION sollte niemals ohne
Speisen im Garraum eingeschaltet werden.
Andernfalls kann es zu Schdden am Gerdt kom-
men.

WENN SIE SICH MIT DEM GERAT VERTRAUT MACHEN WOL-
LEN, stellen Sie ein Glas Wasser in den Garraum.
Das Wasser absorbiert die Energie der Mikro-

wellen, sodass der Herd nicht beschadigt wird.

VERWENDEN SiE DEN GARRAUM hicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE METALLTEILE (Z.

B. Verschliisse) von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor Sie diese in den
Garraum legen.

FRITTIEREN
BENUTZEN SIE DAS GERAT NICHT zuM FRITTIEREN, DA DIE
OLTEMPERATUR NICHT KONTROLLIERT WERDEN i

KANN.

A VERWENDEN SIE IMMER TOPFLAPPEN ODER OFEN-

HANDSCHUHE, wenn Sie nach dem Garen
Behalter, Gerateteile und Schalen anfas-
sen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

VORSICHTSMASSNAHMEN

FLUSSIGKEITEN

Z. B. GETRANKE oDER WAssER. Flussigkeiten kon-
nen Uber den Siedepunkt hin-

aus erhitzt werden, ohne dass X‘

es zu einer sichtbaren Blasen- “ @
bildung kommt. Das kann dazu &= &
flhren, dass die heiBe Flissig-

keit pl6tzlich Gberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmalBnahmen:

1. Verwenden Sie méglichst keine hohen,
schmalen Gefde mit engem Hals.

2. Rihren Sie die Flissigkeit um, bevor Sie
das Gefal3 in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teel6ffel im GefaR.

3. Lassen Sie die Flussigkeit nach dem Erhit-
zen kurz stehen, rithren Sie nochmals um,
bevor Sie das Gefal3 vorsichtig aus dem
Gerat nehmen.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN DAZU finden Sie im Mi-
krowellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir
das Garen oder Erhitzen von alkoholhaltigen
Speisen.

BABYNAHRUNG IN GLASERN ODER GETRANKE

IN BABYFLASCHEN mUissen nach

dem Erwdrmen immer um-

geriihrt und auf die richtige

Temperatur tiberpriift werden. Dadurch wird eine
gleichmdBige Wérmeverteilung sichergestellt
und das Risiko des Verbriihens oder Verbrennens
vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwdrmen ab!



ALLGEMEINES

EiNe ReiHE von Zubehorteilen werden auf dem
Markt angeboten. Priifen Sie vor dem Kauf, ob
sie fur das Mikrowellengerat geeignet sind.

PRUFEN SiE vOR DEM GAREN, 0b das Zubehor feu-
erfest und durchlassig fir Mi- T~
J ’w@lwk‘

krowellen ist. = 4
Tl

SPEISEN UND ZUBEHORTEILE dirfen nicht beim Hin-
einstellen in die Mikrowelle mit den Innenwan-
den des Gerates in Berlihrung kommen.

Das gilt besonders dann, wenn die Zubehor-

teile aus Metall oder Metallteilen bestehen.

ZUBEHOR

A

Kommen soLcHE TEILE beim Betrieb des Gerates
mit den Innenwanden des Garraums in Beriih-
rung, kdnnen Funken entstehen und kann das
Gerdt beschadigt werden.

PRUFEN SIE VOR DEM EINSCHALTEN DES GERATES stets,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen
kann. Wenn sich der Drehteller nicht frei dreht,
verwenden Sie ein kleineres GefaR.

AUSSTATTUNG

DREHTELLERAUFLAGE

Die DREHTELLERAUFLAGE MUSS
sich immer unter dem Glas-
drehteller befinden. Legen
Sie keine anderen Gegen-
stande auf die Drehteller-

GLASDREHTELLER
VERWENDEN SIE DEN GLASDREHTELLER bei allen Ge-
ratefunktionen. Er fangt
heruntertropfende Flis-
sigkeiten und Speiseteil-
chen auf, sodass eine unnéti-

auflage. ge Verschmutzung des Innen-
< Setzen Sie die Drehtellerauflage in das Ge- raums vermieden wird.
rat ein. ! Setzen Sie den Glasdrehteller auf die Dreh-
tellerauflage.
OPTIONAL

KOHLEFILTER
Der KoHLEFILTER reinigt wirksam die Kochschwa-
den im Kiichenbereich.

DER FILTER IST NICHT WASCHBAR UND MUSS IN RE-
GELMASSIGEN ABSTANDEN ersetzt werden; Sie kon-
nen den Filter bei lhrem Fachhéndler erwer-
ben.
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DIESE SICHERHEITSFUNKTION SCHALTET SICH EINE M-
NUTE, NACHDEM das Gerat in den Wartezu- 5
stand versetzt worden ist, automa-
tisch ein. (Das Gerat befindet sich im &
“Wartezustand”, wenn die 24-Stun- <
den-Uhr angezeigt wird, oder, falls die Uhr
nicht eingestellt wurde, wenn das Display dun-
kel ist).

STARTSCHUTZ/KINDERSICHERUNG

=0

DIE SICHERHEITSVERRIEGELUNG WIRD ERST DANN
FREIGEGEBEN, wenn die Tur gedffnet oder ge-
schlossen wird, z. B. wenn Speisen in die Mi-
krowelle gestellt werden. Andernfalls zeigt das
Display die Meldung “door”.

door

UNTERBRECHUNG ODER ABBRUCH DES GARVORGANGS

|

UNTERBRECHEN DES GARVORGANGS:
DAs GAREN KANN DURCH OFF- / ll,’
sen zu kontrollieren, zu wen- Q

den oder umzuriihren. Die

NEN DER GERATETUR unterbro-
chen werden, um die Spei-

Einstellungen werden 10 Minuten lang beibe-
halten.

\

FORTSETZEN DES GARVORGANGS:

Die TUR scHLIESSEN und die Startta-

ste EINMAL driicken. Der Garvor-

gang wird an der Stelle fortgesetzt,

an der er unterbrochen wurde.

DurcH ZWEIMALIGES Driicken der Starttaste
wird die Garzeit um weitere 30 Sekunden ver-
langert.

ABBRECHEN DES GARVORGANGS:
NEHMEN SIE DIE SPEISEN HERAUS,
schlieBen Sie die Geratetlir und
driicken die Stopptaste.

Ein PiepToN zeigt nach Ablauf der Garzeit 10 Mi-
nuten lang einmal pro Minu-

te das Ende der Garzeit an. ((((Q))))
Um den Piepton abzuschal-

ten, driicken Sie die Stopptaste oder 6ffnen Sie
die Geratetur.

Hinweis: Das Gerdt speichert die Einstellungen
nur fir 30 Sekunden, wenn die Tir nach Be-

endigung des Garvorgangs gedffnet und an-
schlieBend wieder geschlossen wird.

NAcH Beenpen EINER FunkTion kiihlt das Gerat
selbsttatig ab. Das ist normal.

Nach diesem Vorgang schaltet sich das Gerét
automatisch ab.

1 ABKUHLEN A

Der ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden fir das
Geréat durch Offnen der Tiir unterbrochen wer-
den.



0 BELEUCHTUNG

D1 ABZUGSHAUBE HAT EINE BELEUCHTUNGSFUNKTION.
Driicken Sie den Lichtschalter zum Einschalten
der Beleuchtung.

D

Light
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Fan Speed
& LOFTER &
DI ABZUGSHAUBE HAT EINE LUFTERFUNKTION. Driik- Light
ken Sie wiederholt die Liftertaste, um den Lif- =
ter einzuschalten oder die Liifterdrehzahl zu O
wahlen. Der Lifter startet immer mit der Min- R Q Q al
. .. .. >N >N >N
destdrehzahl. Mehrmaliges Driicken erh6ht { (S 5 (
die Lifterdrehzahl. Nach Erreichen der Hochst- —_— ) — () — A
! 0—0—0 o>
drehzahl schaltet der nachste Tastendruck den
Lifter ab.
*N *N *N
MINDESTDREHZAHL MitTLERE DREHZAHL ~ HOCHSTDREHZAHL
© ZEITSCHALTUHR @
MiT DER ZEITSCHALTUHR kann z. B. die genaue Zeit NACH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertont ein
zum Kochen von Eiern oder Nudeln oder zum akustisches Signal.
Gehenlassen von Teig eingestellt werden.
@ Drucken Sie DiE TasTen +/-, um die gewiin- Zum ABSCHALTEN DER ZEITSCHALTUHR Vor dem Ab-
schte Zeitdauer einzustellen. lauf der eingestellten Zeit driicken Sie die

@ DruckeN siE MEHRMALS DEN NETZSCHALTER, bis
die Leistungsstufe 0 W eingestellt ist.

© DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

Stopp-Taste.

RopiG*O s = NE]
stop(©) —
PDWBP@ I e B

&F Q <DStart

@

0 ®
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Beiv EinsTeLLEN DER UHR die Tir offen lassen. Da-
durch haben Sie 5 Minuten Zeit, um die Uhr
einzustellen. Andernfalls muss jeder Schritt in-
nerhalb von 30 Sekunden ausgefiihrt werden.

(1)
(2]
©

DRrucken Sie pie SToppTASTE (3 Sekunden),
bis die linke (Stunden-) Ziffer blinkt.

M pen TAsTEN + / - die Stunden einstel-
len.
DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE. (Die beiden

rechten Ziffern (Minutenanzeige)
blinken).

Mt pen TasTeN +/- pbie Minuten einstellen.

o
(5]

Die UHR IST NUN EINGESTELLT und in Betrieb.

ERNEUT DIE STARTTASTE DRUCKEN.

UHR

(©)

Hinweis: Wenn das Gerat zum ersten Mal an das
Stromnetz angeschlossen oder nach einem
Stromausfall eingeschaltet wird, bleibt das Dis-
play dunkel. Wenn die Uhr nicht eingestellt
wird, bleibt das Display dunkel, bis die Garzeit
eingestellt wird.

Nl
rara () NP
s (@) . O I CoO oo
ower FY
@ /1 N\

Q (D start
@



l// GAREN UND AUFWARMEN MIT MIKROWELLEN \\\

BenuTzen Sie piEse FuNkTION zur normalen Zube- WAHREND DES GARVORGANGS:
reitung und zum Aufwarmen von Speisen wie Die GARZEIT KANN PRoBLEMLOS durch Driicken der
Gemlse, Fisch, Kartoffeln und Fleisch. Starttaste in 30-Sekunden-Schritten verldngert

werden. Mit jedem Tastendruck wird die Gar-

o STELLEN SIE MIT DEN TASTEN +/- DIE GEWUNSCHTE - . . .
zeit um 30 Sekunden verldangert. Die Garzeit

GARZEIT EIN. . X .
ldsst sich auch durch durch Driicken der Tasten
o DRUCKEN SIE MEHRMALS DEN NETZSCHALTER, UM +/- verldangern oder verkdirzen.
DIE LEISTUNGSSTUFE EINZUSTELLEN. MiT pbEm NETZSCHALTER KANN auch die Leistungs-
) stufe gedndert werden. Bei der ersten Betati-
0 DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE. o .
gung wird die aktuelle Leistungsstufe ange-

zeigt. Die Leistungstaste mehrmals driicken,
um eine andere Leistungsstufe zu wahlen.

Rapid *O - _ .
&OP@Q o130 @ cla) D start

Power Q

@ ©)

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

NUR MIKROWELLE

LEISTUNG V/ORGESCHLAGENE VERWENDUNG:

Zum AurwARMEN VON GETRANKEN, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder ande-
Rapid (750 W)| ren Nahrungsmitteln mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere
Leistungsstufe, falls die Speise Ei oder Sahne enthlt.

650 W Zum GAREN VoN Fisch, Fleisch, Gemise usw.
ScHONENDERE ZUBEREITUNG, Z. B. bei Saucen mit hohem Eiwei3gehalt, Kase- und
500 W . . . . . .
Eierspeisen, sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.
350 W Zum K6cHELN voN EINTOPFGERICHTEN und zum Schmelzen von Butter.
160 W Zum AurTAUEN. ZUm Anwarmen von Butter und Kase.
0W Zum ANTAUEN VOn Speiseeis

10
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Diese FunkTion DIENT zum schnellen Aufwdrmen
von Speisen und Getranken mit hohem Was-
sergehalt wie diinnen Suppen, Kaffee oder
Tee.

o DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

SCHNELLSTARTFUNKTION

<

DIE SCHNELLSTARTTASTE DRUCKEN , UM automatisch
mit der vollen Mikrowellenleistung und einer
Garzeit von 30 Sekunden zu beginnen. Mit je-
dem weiteren Tastendruck wird die Zeit um
30 Sekunden verléngert. Die Garzeit ldsst sich
auch durch Driicken der Tasten +/- verlangern
bzw. verkiirzen, wenn das Gerat bereits in Be-

trieb ist.
x* 8
Smp@ Rapid *8 l’_l’ :I’ "_I’ o @Ste
Power — - =
®
% MANUELLES AUFTAUEN %

GEHEN SIE BEIM MANUELLEN AUFTAUEN ENTSPRECHEND
dem Kapitel "Garen und Aufwdrmen mit Mi-
krowellen” vor und wahlen Sie die Leistungs-
stufe 160 W .

UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
GELMAsSIGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie
aus Erfahrung, welche Einstellungen die unter-
schiedlichen Mengen bendétigen.

TierkUHLKOST IN PLASTIKBEUTELN, Klarsichtfolie
oder Kartons konnen Sie direkt mit der Verpak-
kung auftauen, solange diese Verpak-
kungen keine Metallteile (z. B. Drahtver-
schliisse) enthalten.

Die VerpackuNGsFoRM beeinflusst eben-
falls die Auftauzeit. Speisen in flachen
Verpackungen tauen schneller auf als
dicke Blocke.

TRENNEN SIE DIE SPEISESTUCKE, sobald sie antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBEREICHE
(z. B. Hdhnchenschenkel oder -
fligel) mit kleinen Stiicken ’
Alufolie ab, sobald diese an- (‘
fangen, warm zu werden. =

WEenben Sie grof3e Speisestiicke nach der hal-
ben Auftauzeit.

GEKOCHTE SPEISEN, EINTOPF UND FLEISCH-

werden.

v

Die AurTauzert sollte lieber etwas gerin-
ger bemessen und der Auftauprozess wah-
rend der Verweilzeit im Herd abgeschlossen
werden.

) (sosszu tauen besser auf, wenn sie wah-
rend des Auftauprozesses umgerihrt

EiNE VERWEILZEIT NACH DEM AUFTAUEN ERGIBT IMMER
EIN BESSERES ERGEBNIS, da sich die
Warme gleichmaBiger in der
Speise verteilen kann.




Rapid X%

BenuTzen Sie piese FunkTioN NUR zum AUFTAUEN
voN FLEiscH, FiscH uND GEFLUGEL. Flir andere Nah-
rungsmittel wie Brot und Obst entsprechend
dem Kapitel “Garen und Aufwarmen mit Mi-
krowellen” verfahren und zum Auftauen die
Leistungsstufe 160 W wahlen.

DIE SCHNELLAUFTAUFUNKTION sollte nur fiir Spei-
sen mit einem Nettogewicht von 100 bis 2000
g verwendet werden.

o DRUCKEN SiE DIE TAsTE RAPID DEFROST.

o MiT DEN TASTEN +/- DAS NAHRUNGSMITTELGE-
WICHT EINSTELLEN.

o DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

sk
(&4

SCHNELLAUFTAUEN

Rapid X%

NAcH Der HALFTE DEs AUFTAUVORGANGS stoppt das

Gerat und zeigt die Meldung GARGUT WENDEN

an.

~: Offnen Sie die Tur.

=~ Wenden Sie das Gargut.

=2 SchlieBen Sie die Tur und nehmen Sie das
Gerat durch Driicken der Starttaste wieder
in Betrieb.

Hinweis: Das Gerat startet automatisch wieder

nach 2 Minuten, wenn die Speisen nicht ge-

wendet werden. Das Auftauen dauert in die-

sem Fall langer.

I
\-.l

Rapid ¥ O
Stop @
Power O

l
-

3
°dD

& Q Dstart
®

Diese FunkTion ERFORDERT DIE EINGABE DES Nettogewichtes der Speisen.

WENN DAS GEWICHT NICHT DEM EMPFOHLENEN WERT
ENTSPRICHT: Folgen Sie den Anweisun-

gen unter “Garen & Aufwarmen mit
Mikrowellen” und wahlen Sie 160 W

zum Auftauen.

WAHLEN SIE EIN NIEDRIGERES GEWICHT, falls die Spei-

sen warmer sind, als die Tiefkiihltem- ﬁ

peratur (-18 °C).

WENN DIE SPEISEN KALTER als die Tiefkihl- ?

temperatur (-18 °C) sind, wahlen Sie

ein hoheres Gewicht. é’ 5
<

LEBENSMITTEL MENGE TIPPS
FLEISCH 100 G Bis 2 Ka | Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
GEFLUGEL 100 G BIs 2 K | Ganze Hdhnchen, Hahnchenstilicke oder Hédhnchenfilets.
FISCH 100 G Bis 2 K | Ganze Fische, Steaks oder Filets.

Be1 LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DER TABELLE enthalten sind und die ein geringeres oder héheres
Gewicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel “Garen und Aufwar-
men mit der Mikrowellen” und wéahlen Sie zum Auftauen 160 W.

12



WARTUNG UND PFLEGE

DAs GERAT muss IMm NORMALFALL nur gereinigt
werden.

WIRD DAs GERAT NICHT SAUBER GEHALTEN, kann dies
zur Abnutzung der Oberflache fiihren. Dies
wiederum verringert die Lebensdauer des Ge-
rats und fuhrt u. U. zu gefahrlichen Situationen
und Brandgefahr.

KEeinE ToPFREINIGER AUus MIETALL,
ScHeuermITTEL, Stahlwolle, ev(ﬂ
>

grobe Waschlappen usw. . Z-¥<% b
zum Reinigen benut- ‘:@5 ; =
zen, die die Bedienblende

und die Innen- und AulSenwdinde be-
schddigen kénnen. Benutzen Sie zum
Reinigen einen Schwamm und ein mil-
des Reinigungsmittel oder ein Papiertuch
und Glasreinigerspray. Spriihen Sie den

Glasreiniger auf ein Papiertuch.
SPRUHEN SIE NIEMALS direkt in das Gerdit.

ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTAN-
DEN, besonders wenn etwas Uber-
gelaufen ist, den Drehteller und

den Drehtellerhalter und reini-

gen Sie den Boden des Gerates.

DAs MikrowELLENGERAT darf nur mit eingesetz-
tem Drehteller verwendet werden.

VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Was-
ser und ein weiches Wischtuch zum Reinigen
der Innenwande sowie der Innen- und Auf3en-
seite der Geratetdr.

@ FeTTspriTzER Oder Speisereste dirfen sich
nicht an der Tur festsetzen.

BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG EMPFIEHLT ES
sicH, ein Glas Wasser 2 bis 3 Minuten lang im

Garraum zu erhitzen. Der Dampf weicht den
Schmutz auf.

@ VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG DES GERATES
keine Dampfreiniger.

UNANGENEHME GERUCHE IM GARRAUM lassen sich
beseitigen, wenn Sie ein Glas Wasser mit Zi-
tronensaft auf den Drehteller stellen und das
Wasser einige Minuten lang kochen lassen.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.

FETTFILTER




WARTUNG UND PFLEGE

ERSETZEN DER LAMPEN
@ Zienen Sie den Netzstecker des Gerétes.

@ Schraugen Sie die
Befestigungs-
schrauben des
Glasbords aus. (Es
dient auch als Lam-
penabdeckung). P

© Zienen Siedas
Glasbord heraus.

@ Erserzen Sie die schad-
hafte Lampe
durch eine neue
mit gleicher Leistung.

© Brincen SiEDAs
Glasbord wieder
an und ziehen Sie
die Schrauben fest.

Bevor Sie ben Kundendienst

rufen, weil die Lampen nicht aufleuchten, kon-

trollieren Sie, dass die Lampe fest eingedreht

ist.
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FETTFILTER

Das FertriLTER hdlt das Fett der Kochschwaden
zurtick und muss regelmaBig gereinigt wer-
den. Haufige Reinigung verbessert die Filter-
leistung. Das Fettfilter besteht aus mehreren
Schichten gezogenem Aluminiums. Waschen
Sie den Filter einmal monatlich in heiBem Sei-
fenwasser oder im Geschirrspller (60°C). Zie-
hen Sie den Griff nach unten, um den Filter aus
der Einbaulage freizusetzen.

@ Dricken Sie den Auslosegriff |
zur Seite und senken Sie
den Fettfilter ab.

@ Fonren SiEbeim Ein- |
bau des Fettfilters
die Schritte in
umgekehrter
Reihenfolge e
aus. [




ERST EINMAL SELBST PRUFEN

FALLS DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,

Uberprifen Sie zundchst folgende Punkte, be-

vor Sie sich an den Kundendienst wenden:

2 Sind Drehtellerauflage und Drehteller rich-
tig eingesetzt.

. Steckt der Netzstecker richtig in der Steck-
dose.

! Ist die Geratetlr richtig geschlossen.

2 Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden.

=~ Wird das Gerat ausreichend bel(ftet.

=~ Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerat in Betrieb zu neh-
men.

~: Offnen und schlieBen Sie vor einem erneu-
ten Versuch die Tur.

Aur piese Weise kdnnen Uberfllssige Anfahrten

des Kundendiensttechnikers vermieden wer-

den, die fiir Sie mit Kosten verbunden sind.

Wenn Sie den Kundendiensttechniker anfor-

dern, geben Sie die Seriennummer und Typen-

bezeichnung des Gerétes an (siehe Aufkleber).

Weitere Hinweise finden Sie im Garantieheft.

Das NetzkageL darf nur gegen ein Origi-

& nalkabel ausgetauscht wer-
den, das Uber unseren Kun-
dendienst bezogen wer-
den kann. Der Austausch
des Netzkabels darf nur
durch den Kundendienst er-
folgen.

& REPARATUREN AM GERAT DUR-

FEN NUR VON EINEM QUALIFI- \ %
ZIERTEN KUNDENDIENSTTECHNIKER u ‘
VORGENOMMEN WERDEN. A\
Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in =

Gefahr, bei denen die zum Schutz vo
Mikrowellenstrahlung am Gerdt ange-
brachten Abdeckungen oder Gehdiuseteile
entfernt werden mlissen.

ENTFERNEN SIE KEINE GERATEABDECKUNGEN.

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VErPACKUNG besteht aus 100 %
recycelbarem Material und ist @
durch das Recycling-Symbol

gekennzeichnet. Beachten

Sie bei der Entsorgung die

ortlichen Bestimmungen. Be-

wahren Sie Verpackungsmateri-

al, das eine potentielle Gefahr darstellt (Plastik-
beutel, Styropor usw.), nicht in der Reichweite
von Kindern auf.

In UereinsTiMMUNG mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2002/96/EC lber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist die-
ses Gerat mit einer Kennzeichnung versehen.
Durch eine vorschriftsmaBige Entsorgung tra-
gen Sie zum Umweltschutz bei und vermei-
den Sie potentielle Unfallgefahren, die bei ei-
ner unsachgemaBen Entsorgung des Produk-
tes entstehen kdnnen.

Aur bem ProbukT oder der beiliegenden Pro-
duktdokumentation ist ein

Symbol abgebildet, das an-

gibt, dass dieses Gerat nichtim

Hausmdill entsorgt werden darf.

Ubergeben Sie daher das alte Ge-

rat den zustandigen Sammelstel-

len fiir die Wiederverwertung

von elektrischen und elektro-

nischen Gerdten.

Die ENTsorGuNG des Gerates

muss in Ubereinstimmung

mit den geltenden, lokalen
Umweltschutzbestimmungen fiir die Miillent-
sorgung erfolgen.

WENDEN SIE SICH FUR WEITERE INFORMATIONEN HINSICHTLICH
EntsorGung, Wiederverwertung und Recycling des
Gerdtes an die zustandigen lokalen Beh&rden, an
die stadtische Miillabfuhr oder an Ihren Fachhand-
ler, bei dem Sie das Gerdt erworben haben.
MACHEN SIE DAS GERAT VOR DEM ENTsorRGEN durch
Abschneiden des Netzkabels unbrauchbar.
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DATEN FUR LEISTUNGSPRUFUNGEN

Gemass IEC 60705.
Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KomMmissioN hat eine Richtlinie fuir Vergleichstests der Heizlei-
stung verschiedener Gerdte entwickelt. Furr dieses Gerdt empfehlen wir Folgendes:

Ungefihre
Test Menge Dauer Leistungsstufe Behilter/Gefa3
Vanillecreme 7509 10 Min. 750 W Pyrex 3.220
Biskuitkuchen 4759 6 Min. 750 W Pyrex 3.827
Hackbraten 900 g 15 Min. 750 W Pyrex 3.838
Fleisch auftauen 5009 3 Min. Schnellauftauen Glasdrehteller
TECHNISCHE DATEN

NETZSPANNUNG 230 V/50 Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 1500 W
SICHERUNG 10A (GB13A)
AusGANGSLEISTUNG MW 750 W
BELEUCHTUNG 2x25W
FLANSCHOFFNUNG @120 mm
AusseNABMESSUNGEN (H x B x T) 583 x 598 x 320 Mm
INNENABMESSUNGEN (H x B x T) 187 x 370 x 290 mm

4619-694-65921

Whirlpool Sweden AB




